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Carpaccio de salmon marinado, apio nabo y alga wakame
con vinagreta de anacardos

Parfait de foie grass y setas
con semillas garrapinadas y compota de calabaza

Canel6on de rabo de toro
con salsa de boletus

Segw(dbwdegw

Lomo de merluza confitada en aceite de sarmientos
con tartar de tomates y alcaparras

Solomillo de ternera a la brasa
con crema de berenjena ahumada y niscalos

Polre

Mousse de turréon, crema de datil y agua de azahar
con sorbete de fruta de la pasion
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Blanco Clamor de Raimat - Tinto Abalos- Cava Roger de flor
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RESERVAS: 966612033 | jardinmilenio@porthotels.es




